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Kumqguatine ou Kucle

Lei Kuclel est le produit du croisement dEortunella margaritai (kumquat) et deCitrus clementinai

(cli mentine). Ceti arbuste vigoureux et tri s di coratifi offrei une abondance de fruits orangei i I'allure de
kumguat,i un peu plus grandsce celui-ci ni anmoins, i la saveuri di licieusement aciduli e et I'arrii re-goi t
de cli mentine. Comme le kumquat, on le consomme avec la peau. Ri sistant au froid jusqu’i -4i C, sa
culture de pleine terre est ri servi e aux ri gions i climat tri s douxi ; ailleurs, on le cultivera de pri fi rence

dans un grand bac, hiverni 1 [I’abri du gel dans une serre ou une Vi randa.
Le Kucle forme un arbuste arrondi et compact, di pourvus d’i pines, de la famille des Rutaci es. Son port
est buissonnant et pluti t i rigi , et il atteint une hauteur i maturiti de 3 environ, pour 1,50 m

d’envergure. Sa taille est ri duite s'il est cultivi en pot. Sa croissance est moyennement rapide.
Relativement rustique, il peut i tre planti en pleine terre dans de nombreuses ri gions i pargni es par les
fortes geli es. Ailleurs, il sera cultivi en pot et remisi di s les premiers froids. Le Kucle produit des petites
fleurs blanches au parfum suave caracti ristique de la fleur d'oranger qui laissent place i de petits fruits
allongi s, qui se ri coltent i maturiti , gi ni ralement de di cembre i mars, lorsqu'ils ont revi tu une belle
teinte orange vif. Elle reci le une saveur douce et un parfum subtil d'orange ami re. La pulpe, juteuse, tri s
aciduli e, peu sucri e contient peu de pi pins. Les feuilles, persistantes, sont d'un vert fonci luisant sur le
dessus, plus pi les au-dessous.

Les fruits de la Kumquatine se consomment crus mais s'utilisent aussi en cuisine, sali e ou sucri e, en
confiture, confit au sucre ou pri pari au sirop. Leur saveur subtile accompagnera des plats sali s comme
les tajines ou le fameux canard i I'orange. On peut aussi pri parer avec la Kumquatine des sauces aigres-
douces raffini es, pour accompagner les mets asiatiques.

La plupart des agrumes se plaisent en pleine terre dans les ri gions littorales mi diterrani ennes oi ils
trouvent la chaleur qui leur est ni cessaire toute I'anni e. Il s'agit d'un arbuste autofertile ce qui signifie
qu'un seul individu suffit pour assurer la fructification.

Cati gorie: Citrus

Famille: Rutaceae
Genre: Citrus
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Espi ce: kucli (Fortunella margarita X Citrus clementina)

Zone GI ographique d'Origine: Asie du sud est

Zones Climatiques: Littoral subtropical, sud de I'ltalie et i les
Port: Arbre

Feuilles: Feuilles persistantes

Colore Foglie: Verde

P71 riode de Floraison: Aprile / Maggio / Giugno / Luglio / Agosto / Settembre / Ottobre / Novembre
Fleur: Corymbe

Colore Fiori: Bianco

Sol: Moyennement acide / Moyenne sol

Besoins en Eau: Eau moyenne

Exposition 7 la Lumii re:Demi ombre / Plein soleil

Forme: Palissi es / Pyramide / Tige / En buisson

Colore Frutti: Arancione -

Parfumi :oui
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